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OBRAZAC ZA REGISTRACHU KURSA

Nastavnik  Milena Savic¢
Univerzitet Univerzitet u Beogradu, Poljoprivredni fakultet

Kurs Mikrobiologija hrane

Grupa Srednje poljoprivredne Skole
Tip mesovit

Trajanje 2 dana - 16 ¢asova

Mikroorganizmi imaju vaznu ulogu u proizvodnji hrane. Takode, najveci konkurenti
u potrosnji hrane, izazivaci kvara tokom distribucije i Cuvanja hrane i izazivaci bolesti
koje se prenose hranom jesu mikroorganizmi. Kurs treba da omogudi nastavnicima

Opis . ev " . . .
ovladavanje specificnim veStinama kreiranja nastave u navedenoj oblasti i
podsticanje uvodenja online i interaktivne nastave. Kurs treba takode da pomogne
nastavnicima da obnove i da dopune znanje iz oblasti mikrobiologija hrane.

1. lzvori i znacaj mikroorganizama u hrani

2. Definisanje dominantnih grupa mikroorganizama u hrani

Sadrzaj 3. Karakteristike dominantnih grupa mikroorganizama u hrani
4. Faktori koji uti¢u na rast mikroorganizama u hrani
5. Produkti metabolizma mikroorganizama u hrani
1. Sistematizacija i povezivanje stecenih znanja iz mikrobiologije hrane kod

polaznika, koja moZe da posluzi kao model rada sa u€enicima.

2. Unapredivanje znanja i umenja polaznika o pravljenju testova, recnika sa
zadacima iz oblasti mikrobiologije hrane sa konkretnim primerima, veZzbanje
upotrebe Moodle. Razvoj sposobnosti za pronalazenje potrebnih informacija i za

e njihovo koris¢enje.

Ciljevi . . L . . . A .
3. Razvoj sposobnosti povezivanja znanja polaznika iz razlicitih oblasti

mikrobiologije hrane kroz pravljenje testova i reSavanje scenarija.

4. Doprinos razvoju sposobnosti primene ste¢enog znanja u novim situacijama kod
polaznika kursa, pravljenjem scenarija iz oblasti mikrobiologije hrane

5. Upoznavanje polaznika kursa sa novinama iz oblasti mikrobiologije hrane kroz
predavanje koje mozZe da posluzi polaznicima u sopstvenom izvodenju nastave.

Aktivnosti u toku | dana

AP — - Polaznici kursa u grupama prema temama koje se obraduju prave recnike

najvaznijih pojmova iz mikrobiologije hrane. Polaznici kursa prave re€nike online.
Uzajamno grupe uporeduju liste pojmova, dopunjuju i komentariSu recnike,
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argumentuju vaznost izabranih termina. Aktivnost se zavrSava pravljenjem
konacne zajednicke liste pojmova koja ¢e uéi u zajednicki recnik.

Polaznici podeljeni u timove (iz svake grupe po jedan) za razli¢ite mikroorganizme
povezuju termine iz razlicitih tema (mikroorganizam sa faktorima rasta i
produktima metabolizma). Polaznici sami razmisljaju o nacinu predstavljanja
pojmova (pojmovne mape, ilustracije, crtezi, dijagrami itd.). Prezentuju rezultate
i razli¢iti timovi diskutuju i argumentuju rezultate.

Polaznici kursa dalje veZbaju primenu znanja kroz kombinovanje razli¢itih uslova
i predvidanje najrizi€nijih tj. najpovoljnijih faktora za prisustvo odredenih grupa
mikroorganizama u hrani. Jedan tim drugom zadaje zadatke u vidu scenarija.
Timovi iznose zakljucke, diskutuju i ocenjuju jedni druge.

Nastavnik PowerPoint prezentacijom o najnovijim trendovima u oblasti
mikrobiologije hrane i prikazom statistike epidemija na globalnom nivou
zakljucuje dan. Polaznici kursa iznose svoja zapaZanja tokom prezentacije.

Aktivnosti u toku Il dana

Polaznici kursa u grupama izraduju testove znanja online (sami biraju formu testa
i nastavnik im pomaZe u izradi). Kreiraju test sa zadacima prakti¢ne primene
znanja, gde treba da predvide nastanke kvarova ili da prepoznaju uzrocnike
kvarenja hrane/ potencijalnu korist mikroorganizama u hrani koristeci rec¢nike.
Druga grupa resSava testove prve grupe i zatim diskutuju o rezultatima i o testu.
Nastavnik timovima deli scenarije- stvarni slucajevi trovanja hranom u poslednjih
5 godina. Polaznici reSavaju scenario koriS¢enjem recnika, sagledavaju
moguénosti prevencije trovanja na osnovu regulisanja faktora rasta
mikroorganizma. Predstavnici grupa iznose zakljucke i sve grupe diskutuju o
reSenjima scenarija.

Materijal

Odstampani materijal, raCunari sa pristupom internetu za sve polaznike kursa, tabla,
video-bim, papiri velikog formata, flomasteri, sveske i hemijske olovke za sve
polaznike.
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